
Menu Nit Vella

Granite d'aranja amb lambrusco negrini

Pollastre pages a baixa temperatura i reducció de suc de carn i marsala , polenta

cremosa trufada i llàmines de tòfona Blanca

Crema de col i flor amb caviar osetra ,caviar de tòfona , gemma de guatlla i tòfona
negra ratllada

Agnolotti Bianconeri Aragosta , bisque de llamàntol caviar de vitets i galindaina

Primer Plat

Postres

Aperitius

Segon plat

Preu del menu:
Adults 220€
Nens 60€

***Begudes incloses

Croquetes de gorgonzola , nous i crema balsàmica Ostres gilardo nº3 amb Bloody

Mary Carpaccio de gamba vermella, gel de limoncello , carasau i gelat d'oli d'oliva

Macaron farcit de crema gianduja i tòfona , terra de cafè i fruit secs , gelat de torró 

Torrons en taula



Mini Pizza bambino amb tòfona ratllada

Mezze penne Benedetto Cavalieri amb salsa bolonyesa

Escalopine de rellom de vedella De llet Milanesa amb
Patates Fregides

Gelats Bibi e Bibo

Torrons en taula
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